


n 1987 startte Aurelio Montes met drie za-
kenpartners Montes Premium Wines en hij
heeft zich de afgelopen decennia ontpopt als
een van de pioniers van de moderne Chileense wijn-
bouw. Als vice-president van de belangenorganisatie
voor de Chileense wijnindustrie, Wines of Chili, behartigt
Aurelio Montes de belangen van alle Chileense wijnprodu-
centen en is hij de komende jaren tevens het gezicht van de

Chilean Wine Tour.

Ontwikkelingen Chileense wijnbouw

De Chileense wijnbouw staat met de invoering van een
nieuwe geografische classificatie aan het begin van een
nieuwe fase, waarin steeds meer aandacht is voor terroir
en herkomst van de wijnen. Met ingang van de oogst 2012
kan facultatief op de etiketten van Chileense wijnen wor-
den vermeld of de druiven afkomstig zijn van een terroir
met zee-invloeden (costa), landklimaat (entre corilleras) of
onder invloed van het Andesgebergte (Andes). Elk van de
drie classificaties heeft haar eigen symbool, wat het voor
de consument eenvoudig maakt een eerste indruk van de
herkomst van de wijnen te krijgen. Naast deze globale clas-
sificatie volgt Chili de mondiale trend in de wijnwereld om
de wijndrinker meer informatie te geven over de herkomst
en stijl van de wijnen. De belangrijkste trend in de Chi-
leense wijnwereld op dit moment blijft echter de zoektocht
naar cool climate wijnen. Veel gevestigde wijnproducenten,
waaronder Montes, slaan hun vleugels uit naar de kust en de
uitlopers van de Andes. De verkoeling van de Pacific en de
hoge ligging van de wijngaarden aan de voet van de Andes

moeten zorgen voor meer frisheid.

Outer Limits

Terwijl veel andere Chileense wijnproducenten de afgelopen
jaren veel wijngaarden in gebieden als Limari, San Antionio
en Bio Bio hebben aangeplant, heeft Montes zeven jaar
geleden een monopole in het 150 km boven Sant Antiono
gelegen Zapallar aangelegd. De wijngaarden van dit project,
heel toepasselijk ‘Outer Limits’ genaamd, liggen 10 km van
de kust, beslaan 45 ha met pinot noir en sauvignon blanc
als aanplant. De ligging vlak aan zee zorgt voor mist in de
ochtenduren en heeft een verkoelend effect op de druiven.
De bodem bestaat uit zandsteen en klei en de wijnstokken
staan op eigen onderstokken, waarbij voor de pinot noir
wordt gewerkt met de 115 777 kloon uit de Bourgogne. Er
vindt druppelirrigatie plaats en men werkt uitsluitend met
natuurlijke compost. We proefden tussen de wijngaarden de
2011 en 2012 Outer Limits Sauvignon Blanc en Pinot Noir.
De Sauvignon Blanc 2011 en Pinot Noir 2012 (30 tot 35%

Chili

nieuw hout) presenteerden zich verrassend goed
maar de Pinot Noir 2011 stelde teleur door een
gebrek aan frisheid en elegantie. Cool climate is voor
deze wijnen voor Europese begrippen overigens
relatief; de ligging in dit geval op het zuidelijke
halfrond geeft gewoon rijpere wijnen dan die uit de
klassieke Europese wijngebieden. Dat het klimaat
en omstandigheden van de wijnbouw in Chili heel anders
zijn, blijkt ook uit het enorme watergebrek, dat ervoor zorgt
dat veel producenten, onder wie Montes, hun maximale ca-
paciteit aan wijngaarden hebben bereikt. Dit geldt ook voor
het Outer Limits project in Zapallar.

Sauvignon blanc met en zonder hout

Omdat Montes zelf geen wijngaarden heeft in de San An-
tonio vallei, koopt men de druiven voor de Sauvigon Blanc
Limited Selection in bij Cacers Silva; een producent uit de
Leyda Valley die vanaf de eerste commerci€le oogst in 2003
zelf onder de naam Amayna onder andere een controversi-
ele sauvignon blanc, met een aanzienlijke rijping op 100%
Frans eiken uit de Bourgogne, op de markt brengt. Volgens
wijnmaker Francesco Ponce van Cacers Silva ondersteunt
de rijping op de Taransaud vaten, met een zoete toasting
van vanille en toffee, de rijke stijl van de Sauvignon Blanc.
Proefschrift komt na het proeven van vier jaargangen (2006
t/m 2009) echter tot de conclusie dat de Sauvignon Blanc
vooral in de eerste jaargangen volledig door het hout wordt
weggeblazen. Vanaf 2009 heeft Francesco het aandeel nieu-
we vaten echter teruggebracht tot 67%, wat al leidt tot een
meer frisse en tevens meer interessante stijl die veel beter
aansluit bij de huidige trend. De Sauvignon Blanc Limited
Selection van Montes die van de bij Cacers Silva ingekoch-
te druiven wordt geproduceerd wordt volledig opgevoed in
roestvrijstaal in een redelijk strakke stijl die kenmerkend is

voor de sauvignon blancs uit de Antonio vallei.

Aurelio Montes senior en junior
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Apalta en feng-shui

Zoals veel Chileense grote wijnproducenten produceert ook
Montes wijnen uit diverse gebieden van Chili, maar het hui-
dige centrum van de onderneming ligt in Apalta, Colchagua
Valley. Pas in 2004 heeft Montes in Apalta zijn eigen winery
geopend, welke geheel via het oosterse feng-shui principe is
gebouwd, zodat onder andere wordt gewerkt met een geslo-
ten watersysteem en uitsluitend met plaatselijke materialen.
Het doel van feng-shui is om de mensen die werkzaam zijn
bij de winery meer energie te geven en hen tot de hoogst
mogelijke prestaties te laten komen. In Apalta worden voor-
namelijk de wijnen in het hogere segment van Montes, zo-
als de Alpha M, Folly en Purple Angel, geproduceerd. De
wijnen liggen te rijpen in een speciaal gebouwde kelder, met
op de achtergrond een koor van gregoriaanse monniken.
Aurelio is ervan overtuigd dat de vormgeving van de winery
en kelder niet alleen voor de beste ontwikkeling van de wij-
nen zorgt, maar tevens dat de hele ambiance voor inspiratie
en inzichten bij de wijnmakers van Montes leidt. Deze spi-
ritualiteit bij Montes komt tevens terug in zijn ‘Angel’; het

logo van Montes.

Nieuwe ontwikkelingen

Een belangrijk onderdeel van de winery wordt gevormd
door het laboratorium van Montes waar onder andere
wordt geéxperimenteerd met de mogelijkheden van minder
of zelfs geen irrigatie van de wijngaarden, het zogenaamde
‘dry farming’. Tijdens een proeverij geleid door Aurelio wer-
den er onder andere vier ‘dry farming’ vatmonsters geproefd:
twee cabernet sauvignons en twee syrah’s uit Colchagua. De
cabernets toonden geen balans met erg drogende tannines
en gebrek aan fruit, maar de syrah’s toonden zich verrassend
goed met veel concentraat, frisheid en een mooie minerali-
teit. In ieder geval een interessante ontwikkeling bij Montes.
Tijdens dezelfde proeverij proefden we een vatmonster van
de mousserende wijn uit het oogstjaar 2012 (70% pinot
noir en 30% chardonnay) en die pas in de loop van 2014
op de markt zal worden gebracht: het nieuwste wijnproject
van Montes. In deze fase nog erg moeilijk te beoordelen,
maar het toont wel de ambitie van Aurelio om de portfo-
lio van Montes constant te blijven te verbreden met nieuwe
wijnen en verder te ontwikkelen. Hetzelfde geldt voor de
vorig jaar op de markt gebrachte, waarschijnlijke icoonwijn
van Montes: Taita. De druiven van deze wijn worden niet
in Apalta geproduceerd, maar in Marchigie, slechts 17 km
van de kust. Tijdens een onderzoek naar de bodem van de
wijngaarden van Marchigiie stuitten de onderzoekers op de
afzettingen van een kleine gletsjer die ideaal werden bevon-
den voor de aanplant van voornamelijk cabernet sauvignon.
Sommige percelen worden 75% minder geirrigeerd dan

normaal en dat leidt tot meer concentraat, lagere opbreng-
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Montes-wijngaarden in Apalta

sten en meer terroirexpressie. Van de eerste jaargang 2007
zijn slechts 3000 flessen geproduceerd en de wijn wordt in
de markt gezet als de perfecte combinatie van een uniek ter-
roir en de moderne kennis van Montes als wijnproducent.
Ook uit de naam Taita, dat in het Chileens iets als vader,
mentor betekent, volgt wederom de spirituele benadering
van Aurelio die hij echter naadloos weet te combineren met

zijn gevoel voor marketing.

De Taita 2007 werd door Proefschrift samen met recente en
tevens oudere jaargangen van de Montes Alpha Cabernet
Sauvignon (1990, 1993 en 1997) geproefd en het was heel
opmerkelijk om de overeenkomsten in stijl tussen de Taita
en de oudere jaargangen van de Montes Alpha Cabernet
Sauvignon te constateren; dezelfde frisheid, klassicke to-
nen zoals ceder en een mooie elegantie. Vooral deze oudere
jaargangen van Montes hebben duidelijk kenmerken van de
oude wereld en kunnen mooi rijpen met een alcoholpercen-
tage tussen slechts 12 en 13%. De jaargangen tussen 2009
en 2011 zijn in een meer moderne dikke stijl gemaakt met
zeer rijp fruit en zachte tannines. Montes zal echter in zijn
hogere segment terugkeren naar meer elegantie en ook meer

streven naar tCI‘I'Oil‘CXpI‘CSSiC, waarvan Taita een VOOI‘lOpCI‘ €n

veelbelovend voorbeeld is. PS
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